= Potage

s Couscous de
poulet

* Semoule aux
légumes

* Camembert

« Pomme

» Caroftesrdpées

* Boauf Bourguignon i

¢ Frites
s Emmental
* Creme au chocolal

s Chouxblanc aux
rciising

« Stecckhaché

« GratinDauphinois

* Fromage blanc

* Clémentine

Du 10 au 14 février 2025

* Potage

» Sauté de porc au
caramel

« Caroftes persillées

« Edam

* Clémentine

SLRNNLZ oL |

* Taboulé

+ Parmentier de it
{égumes

* Pefitsuisse

+ Kiwi

g.

* Radis - Beurre

* Paupietiesde veau
* Gratinde blettes

* Fromage bianc

+ Compote de poire

Dictéticienne
Fanny Machual

R

Jeudi

* Potage

« Omelette aux 1§41
pomme de tetre

» Hatlcotsverts
persillés

» Saint-Necialre

+ Crépe

+ Potage

« Sauté de veau Ossof)
buceo

» Haricotsbeurre

» Cantal

+ Tarte aux pommes

,‘\LW ALy, b

Siena v

+ Salade d'endives
AUX Noix

* Filet de merusce %ﬁ,
aux creveties

« Torsades au beuire

+ Yaourt

* Compoie de
pommes

Vencrad

* Betteraves
vinaigrette

* Poissoh sauce ;%
Normande

» Coculilleties au
beurre

+ Saint-Paulin

+ Creme a la vanille

FLlue en charge de la cuisine centrale
Yalitvie Taurdsson

Allergénes | o hste des allorgénes présents dans
los recettes est consulable a ks demandes
Service Education.

%, 1 Polssan

{58 Manu végatarian

# : Vionds de boucherns de qualiié (Bosuf,
Vaou, Agheau)

En fonciion des Qpprovisionnemeants, iss
camposantes des menus intégrent

des produlls labeiisés sous signe de quolité of
ges produits locoux ginsi que

des produits issus de 'Agriculture Binloglgue.




Du 17 au 21 février 2025

R¥late!

* Potage

+ Cuisse de poule a la
créme

+ Riz pitaf

+ Edam

* Bancné

%, f& o
Yiloite:

s

1

* Betteraves
v:nalgreﬁe

* Beauf & la catalane

* Pommes vapeur

* Fromage Blanc

*» Pomme

g"%
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+ Caroftes rapées

* Poittine de veau

» Gratinde chou-fleur
= Sdint-Nectdire

+ Chou a la vanille

Du 24 qu 28 février 2025

Lundl

* Potage

* Cuisse de Peluilet rofi
* Purée de potiron

* Chanteneige

* Clémentine

SeannEZ-motL 1

+ Salade verte

* Bianquette de
dinde

» Petits pois

s Yaourt naiure

+ Compote de
pomimes

« Salade de haticots
veris

* Saucisse

+ Lentilles

* Emmental

» Eclairau chocolat

Bicidticicnne
Fanny Machat
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Jeud Vendred
* Polage * Salade verte aux
* Lasagnes de 15} crolitons/emmental
iégumes » Poissona ld
» Camembert Catalane
* Banane * Semoule
* Yoourt
» Kiwi
Jeudi vendred
» Polage + Concombresd la
* Boleghaise de i ciboulette .
iégumes + Filetde poisson ™%,

meuniére/citron
* Epinardsd la créme
* Cantal
+ Gateau de semoule

* Spaghettis
+ Yaourtd la vanille
» Ananas

Elue en charge de ka culsine centrale
Yalérie Taurisson

Allergénas : la liste des allergenes présents dans
los recettes et consuliable & o demands au
Service Educalion.

. Poisson

f 1 Menu végdtarien
: Viahde de boucherie de gualiisd (Bosuf,
Vaou, Agnea)

En fonchon des opprovisionnaments, iss
compasantes des menus intégrent

des produits labelisds sous signe de qualitd of
des produits locoux oinsi que

des produils issus de I'Agricuiture Biologigue.




