Lundi

* Betteravesrouges
vinaigrette

* Lasagnes de 1%}
légumes

* Comté

* Muffin au chocolat

* Carotesrapées

« Poulet roti

= Boulgouraux
legumes

» Tartare cux fines
herbes

* Compotle

Mercredi

* Salade de Tomates
ciboulette

* Burgerde Beeuf

+ Frites

* Yaour}

» Fraises au sucre

Du 12 au 16 mai 2025

Lundi

« TabouléLibanais

* Falafels de pois 151
chiche sauce
tfomate

« Pates fusilli

* Chanieneige

* Salade d'crangesau
miel

Seannez-mol !

Moardi

* Bruschetta

* Osso bucco de
veau

+ Semoule

 Tiragmisu

« Spéculos

&

WMercredi

* Carottesrapées au
cumin

* Poufet Tandoor

* Purée de patate
douce

* Fromage blanc

* Kiwi

Diététicienng

Fanny Machat

Jeudi

* SAmMoLssd aux
légumes

* Porc au caramel

* Riz Thoi

« Cantal

* Ananas frais

*\\,\.E AL ) ’(\

x

Vaendredi

* Salade de pates
* Filet de poisson
Meuniére/citron

-« Ratatouille

« Camembert
* Pomme

Vendredi

* Salade de pdtes aux
légumes

* Brochettede ‘%'

poisson sauce
safran

* Gratinde
courgettes

* Tome Blanche

* Banane

Elue en charge de Ia enisine centrale
Valérie Taurisson

Allergénes : la liste des cliergénes présents dans
les recettes est consuttable & la demande au
Service Education.

™, : Poisson

51 : Menu végétarien

& :viande de bouchesie de qualité (Beeuf,
Veau, Agneau)

En fonction des approvisionnements, les
composantes des menus intégrent

des produits labelisés sous signe de qualité et
des produits locaux ainsi que

des produits issus de Agriculiure Biologique.



Du 19 au 23 mai 2025

Lund

* Salade de Tormates
ciboulette

* Saucissede
Toulouse

* Purée de pommes
de terre

+ Tome blanche

* Pomme

Mardi

* Radis beurre

» Rbtide veau

« Petits pois

« Yaourt velouté
» Kiwi

Mearored

* Salade de pdtes

» Omelette auxfines | §]
herbes

* Haricols beurre
persillés

* Pelitsuisse

* Salade de fruifs
rouges

Du 26 au 30 mai 2025

Luncli

« Carottesrapées

* Paupiettede veau
« Semoule

* Emmental

« Kiwi

SCORNEZ-DL |

Mardi

* Salade de tomates

* Rétide Boeuf sauce )
Barbecue

» Coquillettes au
beurre

* Fromage blanc¢

* Fraises

.3

Mercred

+ Melon

* Parmentier de j&l
légumes

+ SaintNectaire

* Flan au caramel

Diététicienne
Fanzy Machak

Jaud

* Saladeverte &
femmental

« Roti de porc

* Epinards

* Saintpaulin

* Compote de
Pommes

‘\\\LE Ap ?,pe

Vendraed]

* Courgettes rapées

* Fileide dorade a
Pestragon

* Blé & latomate

* Pavé Corrézien

* Créme au chocolat

Vendred

* Fermé

Eluc en charge de Ia enisine eentrale
Valérie Taurisson

JRET

Allergénes . la liste des allergénes présents dans
les recettes est consultable & la demande au
Service Fducation.

™, : Poisson

¥5t 1 Menu végétarlen

& :viande de boucherie de qualité (Boouf,
Veau, Agneau)

En fonction des approvisionneamenls, jes
composanies des menus intégrent

des produits labelisés sous signe de qualité of
des produits locaux ainsi que

des produifs issus de PAgriculture Biologigque.



