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Du 2 au 6 juin 2025

Lundi

* Caroftesrépées

+ Emincé de pois et 13
feves bio en
blanquetie

* Riz basmati

+ 51 Nectaire

* Mousse au chocolat

-]

Mardi

+ salade de Pates

« Sauté de volaille

* Petilspois

* Yaourt végétal
COCco

* Banane

Mercradi

» Concombres a la
ciboulette

« Steackhaché

* Purée de pommes
de terre

* Fromage Blanc

» Kiwi

Du ¢ au 13 juin 2025

Lundi

* Férié
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E53E

Mardi

« Pastéque

* ROti de dinde

« Gratinde chou-fleur
¢ Saint Paulin

« Tarte aux fruifs

Mercred

* Melon

* Omelette aux 151
légumes

* Pomme de tenre
rissolées

* Yaourtvelouté

+ Péche

Diététicienne
Eanny Machat

Jeud

+ Betteraves
vincigrette

« Rotide veau

* Coquilleesau
beurre

+ Tome Noire

+ Flan patissier

Jeudi

* Salade de lendilles

* Rosbeef Sauce
Barbecue

* Purée de patate
douce

* Fromage Blanc

* Fraises
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Vendredi

* Taboulé

* Poisson
Meuniere/citron

= Epinardsé la créme

= Petit suisse

* Nectarine

Vendredi

» Salade de fenouil &
{'ananas

» Filet de cabilioud &%
I'anis

* Riz pilaf

* Panna cotta

» Coulis de fruits
rouges

Elue en charge de la euisine eentrale
Valérie Taurisson

Allergdnes : la liste des allergénes présents dans
les recettes est consuttable a kg demande au
Service Education.

*, : Polsson

131 1 Menu végétarien

& :Vionde de boucherie de quaciité (Beauf,
Veau, Agneau)

En fonclion des gpprovisionnaments, les
camposantes des menus intégrent

des produits labelisés sous signe de qualité ot
des produits locaux ainsi que

des produifs issus de 'Agriculture Biologique.



Du 16 au 20 juin 2025

Lundi

* Salade de Tomates
« Tajined'agheau

* Semoule

* Petlit suisse

« Péche au sirop

)

Mardi

* Melon

« Poulet rdti

« salade de Riz

« Emmental

« Compote gourde

Mercredi

* Friand au fromage
* Beigneisde Volaille
* Petits pois

* Yaouri nature

* Fraises

Du 23 au 27 juin 2025

Lundli

* Melon

* Bosuf Bolognaise

« Spaghettis

« Port Salut

* Compote de
pommes

Seannez-mot |

Mardi Mercrad

* Salade de blé » Betteravesrouges
andalouse vingigrette

+ Sauté de veau * Poulet ot

* Ratatouilie ¢« Pommes Paillasson

* Fromage blanc * Yaourl nature

» Banane * Nectarine

Dictéticieane

Eanny Machat

Jeud

* Concombres
vinaigrette

* Boulette de pois
chiche sauce
tomate

* Pennes au basilic

* Edam

* Flan au chocolat

Jeudh

* Salade nigoise

* Parmentier de
Légumes

* Camembert

* Prunes
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Vendredi

* Taboulé

* Poisson
Meuniére/citron

* Epinardsa la créme

* Canial

* Abricots

Vendredi

» Salade de tomates
Mozarelia

* Cabillaud sauce =,
citron

* Riz pilaf

* §f Nectaire

* Ananas au sirop

Elue en charge de la euisine eentreale
Valérie Taurisson

P

Allergénes : la liste des allergénes présents dans
les recettes est consultable & la demande au
Service Education,

¥, : Polsson

131 : Menu végétarien

& : Viande de boucherie de quaciiié (Beeuf,
Veau,Agneau)

En fonction des approvisionnements, les
composanies des menus infégrant

des produils labelisés sous signe de qualité et
des produils locaux sl que

des produils issus de I'Agriculfure Biologique.



Du 23 au 27 juin 2025

Lundi

* Melon

* Bozuf Bolognaise

* Spaghetiis

* Port Salut

* Compote de
pommes

Mardi

* Salade de blé
andalouse

* Sauté de veau

* Ratatouille

* Fromage blanc

* Banane

Mercredi

* Belteravesrouges
vinaigrette

» Poulet réti

* Pormmes Paillasson

* Yoourt nature

* Nectarine

Du 30 juin au 4 juillet 2025

Lund]

* Salade coleslaw

» Emincé de dinde au
Curnry

« Semoule aux
légumes

* Chanteneige

* Créme au chocolat
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Mardi

+ Pizza

* Rosbeef
mayonnaise

* Carottesbraisées

* Fromage blanc

* Péche

Mercred

* Salade verte

* Chipolalas

* Petits pois

+ Mimolette

* Compote de poire

Didtéticienne
Faniny Machat

i
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Jeud]

« Salade nicoise

* Parmentier de
Légumes

*« Camembert

* Prunes

Jeudi

* Belleraves
vinaigrette

» Burgervégétarien

* Frites

= Cantal

= Abricofs

}4

fel

q\\,LE Any, ,*‘h

Vendredi

* Salade de tomates
Mozarella

* Cabillaud sauce
citron

* Riz pilef

» §t Nectaire

+ Ahanas au sirop

YVendred

» Pasiéque

« Paéliaqu poisson
* Riz

+ Petit Suisse

* Gateau Basque

Flue en charge de la euisine centrale
Yalérie Taurisson
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Allergénes : la liste des allergénes présents dans
les recettes est consultable & la demande au
Service Fducation.

. : Poisson

131 : Menu végétarien

& :Viande de boucherie de qualité (Boeuf,
Veau, Agneau)

En fonction des approvisionnements, les
composantes des menus infegrent

des produils labelisés sous signé de qualitd et
des produits locain ging que

des produits issus de I"Agriculfure Biologique.



