* Polage

» Poulef réti aux
hetbes

+ Pefits Pois

* Vache quirit BIO

* Compote de poire

t [
Mard

+ Belteraves
vinaigretieBlO Q

= Réti de beeuf

* Purée de pommes
de tenre

» Compote de fraise

+ Biscuit

T E e *{"\mz
RN WL |

* Pizza au fromage et
champignons

* Jambon

* Haricotsveris
persillés

» Emmental

* Orange BiO

Du 16 au 20 mars 2026

* Polage

« Sauté de Dinde
chasseur

+ Petits Pois

« Tartare

* Pomme BIO

Scannez-nol |
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* Radis - beturre

* Sclade de pommes

* Belgnetsde 1% de terre
légumes sauce * Beeuf Bolognaise
tandooti » Spaghetiis

* Riz & lindiehne » Petit suisse BIO

* Camembert * Banane

* Compote de fraise

Diététicienne

Fanny Machat

* Potage

* Omelette aux gl
pommes de terre

» Carottes braisées

» Fromage blanc BIO

* Anands en cubes

+ BetlteravesBlO en
salade
« Sauté d'agneau
aux épices
« Caroties braisées
« Cantal
« Tarte aux myrtilles

Q\\_\.E Agr, o

Programme
MNational

Tana t

Vendredi

» Taboulé

* Filetde poisson ¥y,
sauce au citron

* Macaronis

» Saint Moret

* Kiwi

5 -
Vendred

* Taboulé

* Blanquettede %,
poisson i

+ Purée depotimarron

* YaourtaromatiséBlO

+ Orange

Elte en charge de la cuisine cenlrale

Valévie Tanrisson

RST

Allergénes : la liste des allergénes présents dons
les recetfes est consultable & la demande au
Service Education.

%y, : Poisson

131 : Menu végétarien

& : Viande de boucherie de quaiité (Boeuf,
Veaau, Agneau)

&n fonclion des approvisionnements, les
composantes des menus integrent

des produits abelisés sous signe de qualité et
des produits locoux ginsi que

des produits issus de "'Agriculture Biclogique.



* Concombresd la
ciboulette

= Blanquettede veau @
d lacréme

+ Farfalles

+ Fromage blanc BIO

- Péches au sirop

* Betteraves
vinaigretteBlO

» Chipolatas

» Purée de carottes

* Comté

* Flan au chocolatl

» Salade de pdafes

» Cuisse de poulet au
miel

+ Haricoisverts

« Tome Noire

« Banane BIO

Du 30 mars au 3 avril 2026

+ Salade de chou
fleur

+« Poulet réti aux
herbes

+ Purée de pomme
de terre

* Yaourt

« Orange BIO

Scannez-nol !
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* Salade de iz

* Beeuf Bourguighon
* CarottesVichy BIO
* Bonbel

« Banane

[ R
NMercredl

+ Betteraves
5 . .
Q vinaigrette
« Rétide porc
» Haricotsblancs & fa
tomate
+ Camembert
* Compote de fraise

Diététicienne
Fanny Machat

¥

» Salade coleslaw

* Omelette aux T2l
légumes

« Riz sauce tomate

« Pelitsuisse BIO

« Kiwi

+ Saiade verte

« Lasagnes de izl
iégumes

+ Fromage blanc

* Salade de fruitsfrais

OWE A 1’.,‘,,,4b

Programme
Mationat

Syng o

- Taboule

» Filetde coliné
f'aneth

* Epinards gratinés

* Compote de
pomme BIO

* Brioche

Vendred,

+ Caroftesrapées

» Filetde poisson %y,

meuniére/ citron
+ Haricotsverts
persiliés
« Tome noire
* Tarte aux poires

Elue en charge de la cuisine centrale
Valérie Fawrisson

Allergénes o liste des allergénes présents dans
les recettes est consullable & la demande au
Sevice Fducafion.

%, : Poisson

158 Menu végdtarien

@ :Viande de boucherie de quaiité (Boauf,
Veau, Agneau)

£n fonction des approvisionnements, les
composantes des menus infégrent

des produits abelisés sous signe de qualité et
des produits focaux ainsi que

des produits issus de I"Agricuiture Biologique.



