Lund

« Concombres d la
ciboulette

+ Cordonbleu de
voldiille

» Petits pois

= Tome

» Gdteau de semoule

Miardi

» Taboulé

» Réfide veau aujus
» Lentilles

» Cantal

s Ananas

Du 20 au 24 avril 2026

Mercredi

* Chou Fleur
vinaigretie

+ Poulet Basquaise

» Riz

» Yaourt

* Banane

Du 27 avril au T mai 2026

Lundi

+ Lentillesvinaigtetie
» Poupiette de veau
» Haricotsbeurre

+ SainiPaulin

» [Gwi

SeRnnez-mol |

Mardi Mercradi
« Salade Colesiow - » Concombresen
oy 2 . .
* Tajined'agnedu ) vinaigrette
» Semoule / légumes . Parmentierde 1€}
» Chanteneige légumes
* Compote de * Panna cotta
pomme * Madeleine
Diététicienne

Faniny Machat

i Y
Jesicd

* Salade de Pommes
de terre

« Lasagnes de 19l
légumes

* Fromage blanc

» [Kiwi

e

* Sglade de pomme
de terre

+ Rt de volaille

* Epinards

» Cantal

* Flan d la vanille

Elue en charge de Ia cuisine centrale
Valérie Tanrisson

YVendredi

« Tomates vinaigrette

+ Filetde Poisson
pané/ citron

* Coquillettesau
beutre

* SaintNectaire

+ Crépe

Vendred

» Férié

LA

Allergénes : la liste des allergénes présents dans

les recettes est consultable 4 la demande au
Setvice Educaiion,

%y, ; Polsson

131 : Menu végétarien

& : Viande de bouchetie de qualitd (Beauf,
Veau, Agneau)

En fonction des approvisionnements, les
composantes des menus intégrent

des produits labelisés sous signe de qualité af
des produits locaux ainsi gue
des produifs issus de FAgriculture Biclogique.



Lund

* Betleravesrouges
vinaigrette

« Beignelsde volaille

= Coquilleftes

* Petiisuisse

* Bananeg BIO

Du 4 au 8 mai 2026

Mardi

* Concombres
ciboulette

* Lasagnes de 18
iegumes BIO

» Tartare

+ Compote de
Pommes

Mercredi

» Salade de Tomuates
cibouiette

» Burgerde Beeuf

» Frites sauce fomuate

* Yaourtaromaot. BIO

« Gateau au chocolat

Du M au 15 mai 2026

Lundi

* Taboulé Libanais

* falafels de pois 19l
chiche sauce
tomate

+ Carottes au cumin

» Chanteneige

* Solade d'orange au
miel

Soannez-mpol 1
gy
: o k
E5sE

Mardi

* Pizza

* Sauté de veau aux §
olives

» Fusiliis & litalienne

* Panna Cotia

* Spéculoos

Mercradi

* Salade deriza
findienne

* PouletTandoorn

+ Purée de patate
douce

« Fromage blanc BIC

» Ananas

Diététieienne
Fanny Machat

el

» Salade de Paies

= Blanquettede veau

« Caroties braisées
persillées

« Gouda

« Fondant vanilie BIO

» Férié

$lue en charge de ia cuisine centrale
Valérie Taurisson

@

Vendredi

+ Férie

Vendredi

= Ponf de 'ascension

Allergénes : la liste des allergénes présents dans
les recetfes est consulfable & lo demande au
Service Education.

%, : Poisson

17l : Menu végétarien

& : Viande de boucherie de qualité (Boeuf,
Veau, Agneau)

En fonchon des approvisionnements, les
composanies des menus infégrent

des produifs [abelisés sous signe de gualité ef
des produits locoux ainsi que

des produits issus de "Agilculture Biologique.



Du 18 au 22 mai 2026

Lundi Mardi
* Salade de Tomates + Salade de pates 5
ciboujette » Rbiide veau Q
« Sgucisse de ¢ Petifs pois
Toulouse * Yoourt aromat. BIO
* Purée de pommes « Kiwi
de terre

» Tome blanche
* Pommes BIO

Mercredi

+ Radis beurre

+ Omelette aux fines 1 §|
herbes

» Haricotsbeurre
persillés

+ Petiisuisse

» Gateau au yaourt
mdison

Du 25 au 29 mai 2026

Cundi

» Férié

Mardi

» Carottesrdpées BIO

- Sauté de boeuf @
provencgal

» Coquillettes

« Ffromage blanc

* Fruit

SeAnneZ-mot |

Mercred;

* Melon

» Parmentier de el
légumes

» 5t Nectaire

* Flan au caramel]

Diététicienne
Fanny Machat

Feei )

.

+ Salade verte a
femmental

* Poulet basquaise

» Blé

« Saintpaulin

« Compole de
Pommes BIOC

+ Salade de tomates
cibouiette

* Paupiettede veau

* Semoule

* Emmental

« KiwiBIO

Vendredi

« Courgeltesrapées
BIO

» Filet de colin & %Y,

l'estragon
» Epinardsa la creme
+ Pavé Corrézien
+ Creme cu chocolat

Vendredi

» Tarte au fromage

« Filetde poissonau %y,
citron .

+ Caroties braisées
persillées

» Yaourtaromet, BIO

* Bandhe

Llue en eharge de la euisine centrale
Valérie Fanrissan

Allergénes ! o liste des cllergénes présents dans
les recetfes est consuitable & la demande au
Service Education,

%, : Poisson

180 Menu végétarien

& : Viande de boucherie de qualifé (Boauf,
Veau, Agnecl)

En fonclion des approvisionnements, les
composantes des menus intégrent

des produifs labelisés sous signe de qualité of
des produifs locaux ainsi que

des produits issus de 'Agriculfure Biclogique.



