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des restaurants scoldires

Dulau 5 juin 2026

Lundi Mardi Mercredi | Jeudi Vendredi

= Carottesr@pées = Salade de pdfes « Concombres » Betteraves * Taboulé
+ Lasagnesde 11| - Sautéde volallle ciboulette vinaigrette @ * Poisson
légumes » Pelits pols + Steackhéiche « R&ti de veau gu jus Meuniére/citron
+ 5t Nectdire « Cantal » Purée de pommes * Coquillettes au « Epineardsd la créme
» Mousse au Chocolat * Banane BIO de terre beurre + Pelil sulsse gux fruifs
* Fromage Blanc BIO * Tome Noire « Nectarine
+ Kiwi « Flan patissier

Du 8 au 12 juin 2026

Lundi Mard Mercredi Jeudi Vendredi
« Carottes rapees * Radis * Melon * Salade de [entilles * Saloade de
s Sauté de pouiet s Sauté de Dinde + Omeletle aux {#)| -+ Rosheet @ Concembres BIO
BRasquaise = Gratinde chou fleur [égumes * Purée de patafes ' Filetde poisson &
s Torsades bio s Pomme de teire dauces l'anis
» Petif suisse + Saint Paulin rissolées » Frormage Blane BIO + Riz pilaff
* Banane BIO « Tarte aux fruits * Yaourtaromatisé * Frafses * Vache quirt Allergdnes : 1d liste des cllergdnes présents dans
» Pé&che + Compote de fraise las recettes est consultable & la demands au
Service Education.
. . : Polsson A
Seannez-rmol | 11| Menu végétarlen
&  Viande de boucherie de qualité (Besuf, -
Veau, Agnsau)
Didtéticienne : Elue en charge de la enisine centrale En fonciion des approvisionnements, les
o ; composdrifes des menus intégrent
Fanny Maclat Viulérie Tuarisson

des prodults jabelisds sous signe de qualitd st

' - ! des produits locoux ainst que
ﬁ o : P W—L\U'MQW des produlfs issus de I'Agriculture Biclogique.
- ) I




des restaurants scolaires
Du 15 au 19 juin 2026.

Lunddi

» S5olade de Tomates

BIO
+ Couscous
d'agneau

= Semoule et ses

légumes
s Petjtsuisse

» Péche au sitop

@

Mardi

= Melon

+ Pouletrdti

» salade de Riz

+« Emmental

* Compote gourde

Mercredi

* Fricnd au fromage
* Beignelsde Yoldille
* Pelits pois

* Yaourt nature BIO

* Fraises

Du 22 au 26 juin 2026

Lundi

Jeud]

+ Concombre
vinaigrette

» Bouleties de pois i)
chiche sauce
lomate

* Pennes au basilic

* Edam

» Flan au chocolat

Jeudi

* Sdlade nigoise

« Parmentier de 181
legumes

* Ydouri nature BIO

* Prune

Mardi Mercred

« Melon BIO - » Botteraves - Salade de Blé
= Beeuf Bolognuise vinaigretie Andaiouse
* Spaghetiis « Rotide veau + Pouletréti
e Port Salut * Taboulé ' Gratinde
= Compote de * Fromage Blanc courgetes

pommes * Banane » Camembert

- « Nectarine.
Seannez-impl |
Diététicienne

Fanary Moachal’
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I Mutritlo
Sonts

Vendredi

» Taboulé

» Poisson
Meuniere/citron

* Epinard d la créme

* Cantal ‘

+ Abricots

Vendredi

« Sdlade de fomates
Mozarelia

» Cabillaud sauce
Citron

» Caroftesbraisées
BIO

* S5f Nectaire

* Angnas au sirop

Elue en charge de la-cuisine centrale
Valérie Taurisson

Alletgénes : o iste des agllergdnes présents dans
lss recettes est consultable & la demande au
Service Education.

W, : Poisson

[§1 : Menu végétarlen

R :Viande de boucherie de qualitéf (Boauf,
VeoU, Agneou)

En fonclion des approvislorinements, les
composantes des menus infégrent

des produlfs [gbelisés sous signe de qualité et
dis produlis locaux ainst que

des produlis lssus de "Agricufure. Blologique.



des restaurants scolaires

[

Du 29 juin au 3 juillet 2026

Lundi Mardi Mercred Jeudi Vendred]

* Salade coleslaw * Plzza + Salade verte BIO = Betferaves * Pastégue

» Emincé de dinde au * Rosheef @ + Chipoclatas : vindigrette + Paéllaau polsson %,
curry maycnnaise « Petitspois » Burgervegétarien '@ * Riz

= Haricotsverts » Caroltesrapées « Mimoleite sauce tomates * Cantal
persillés ) * Fromage blanc * Torte aux pommes = Frites + Géateau au chocolat

* ChantengigeBiO » Péche = Pelit Suisse BIO

» Créme au chocolat » Abricots

Du 6 au 10 juillet 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi - Vendred
+ Courgettesrdpées * Melon » Concompresd lg ¢« Pastéque * Tomates au basilic
BlIO @ » Rétide porc | créme » Sauté de pouleiau = Poisson

» Tajine d'agnedu » Sglade de riz ~» Gratinde chc:roniisgg citron meuniére/ciiron

* Semoule aux raising * Petlitsuisse féves et pammesan = Purée de + PefitsPols

* 5t Nectaire aromatisé » Tome blanche courgettes « Carré president

« Liggeoisvanille * Banane *» Fraises * Fromage Blanc BIO » Beignetau chocolai Allerganas : la liste des allergnes présents dans

« Salade de fruits les receftes est consultable & ia demande au
Service Educaiion.
. : : Poisson
SeAniiez-rpl 1 ;?[ : Menu végéfarien
8 :Viande de boucherie de gualté (Bosuf,
Vedl, Agneau)
Dittéticienne Elue en charge de lacuisine centrale En fonétion des approvisionnements, les
i . e, composantes des menus intégrent
Fandy Machat Vikdrie Tiurisson

des produits labeilisés sous signe de qualité et

R— o ' tHas prodults locaux ainst que
%——' f’-—f& yayg =N ' des produlls Issus de I'Agricutture Blologique.




