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{ites fordee 100 g de chocolat
3 et 172 cuillére 3 caft de lewure

w—

:joutcl petit 3 petit
50 g de foree 3 la préparation

battez les oeufs

ajutez 100 g de bewrre en morceaun

mélangez tous les ingrédents

Jjputez S0 g & suere
obtencz un mélange mousseux
ajoutez 'to ml de lait -

mettez la pate dans un moule beurré
enfourncz 15 minutes 3 220C

decorez avee des vermicelles,
des dragées chocolatées,
des borbons .
coupez en ptt'cts carés =

dégustez |




